LANDKREIS RESTAURANT OSNABRUCK Inhaber:
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FUR JEDERMANN F Dieg;ir;llgqu1|3()%4
.. . - . on:
www.Landkreis-Restaurant.de _ Offnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr Fax: 0541/5281107
Speiseplan fur den Zeitraum 27. Februar 2012 und 02. Marz 2012 eMail: lamped@Ikos.de
09. . . s . Gemiise-
2012 Eintopf € Hauptgerichte € | Sattigungsbeil. | € beilagen € Dessert €
Disseldorfer Senfbraten vom Schwein naturlich mit Schnittlauch- .
o | Schnippelbohnen- Dijonsenfsauce — L — 350 | artoffeln 2 | @70 | Mandelbrokkoli | 070
« | Kartoffel-Eintopf " - PESTR - Ananas-
€ | mit und ohne 2,60 | Gebackenes Schollenfilet ,Lisbeths Art” mit einer Cocktailsauce | , . Leinziger Allerlei | 0.70 0,60
9 |Bock vollendet ’ . . pzg ' quark
= | Bockwurst Pilawreis 0,70 _
1+2 . . . o ’ Gurkensalat in
Zum Salat reichen wir heute Gyros von der Pute mit Tzatziki 4,00 0,70
Joghurtschmant
Schweineleber ,Harald Juhnke® — also ,Berliner Art“ mit blonden .
I : ” 3,50 0,70 0,70
o | Mexikanischer Zwiebeln und feiner Jus Kartoffelplree Sauerkraut
& | Bohneneintopf mit - - : — - - Mandarinen-
2 | und ohne 2,60 | Schweineschnitzel ,Visbecker Art“ mit einer leckeren Paprika- Kartoffelkro- Delikatess- 0.70 0,60
g Bockwurst Pfeffersauce — aber Vorsicht: Visbecker Siidwind ist spaRig 3,50 Ketton 070 bohnen ' creme
1+2 . . N - . . !
Zum Salat reichen wir heute ein Hahnchenbrustfilet natur in |, 243 WeiRkohl-Salat | 070
Pfefferkruste — L —
2| MeX|kan!sch§as Rlnderr_agqgt ,,S_peedy Gonzales* mit weil3en 350 Butternudeln | 0.70 Rosen_lfohl— 0.70
S | Linsen-Kartoffel- Bohnen in leichter Chili-Krauterjus geschmort gemuse
g Eintopf mit und , 50 | Barberie Entenkeule in wiirziger Kruste und einer 350 Erbsengemuse in | ; /4 Schoko- |, o9
£ | ohne Bockwurst " | Preiselbeerwildsauce - ein Hammergericht am Mittwoch!!! ’ Dampfkartoffeln| . | Muskatnussbutter ' mousse '
S | 1+2 '
= Zum Salat reichen wir heute einen Fischspief mit Remoulade | 4,00 2 Bunter 0,70
Bohnensalat
- H:_:\hn_chenbrustﬂlet .Piccata Milanese“ in leichter Parmesanhlille 3,50 vollkornreis 0.70 Euro-l_\_/llx- 0.70
s - mit einer Tomaten-Concassee-Oreganosauce Gemuse
< Wirsing-Kartoffel- Aorik
= | Eintopf mit und - - . “ prikosen-
) 2,60 | Gedlnstetes Lachsfilet ,franzdsische Art“ in - Hummerrahm- . . 0,60
' o g ) 3,50 0,70 '
g 2226 Bockwurst sauce (mit einem Schuss Weinbrand) —-L - _ Kohlrabigemdise quark
8 - - —— - Dillkartoffeln+2 | 0,70
Zum Salat reichen wir heute Kartoffelrosti mit kleinem 4.00 Blattsalat in 0.70
Schweinesteak ' Zwiebelvinaigrette |
o | Pichelsteiner . . . L ;
§ | Kartoffel-Eintopf oo Rinderbraten mit Schalotten in Rotweinjus geschmort 3,50 S 00 Apfelrotkohl 0.70 | \VeiRwein- .
@ | mit und ohne - ] P ’ . creme '
L | Bockwurst 142 Uberraschungsgericht — L — 3,50 OS-Mixsalat 0,70

Taglich Tagessuppe zum Preis von 0,50 €

| Taglich Salatbuffet & Obststand und fiir Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Mayonnaise / Ketchup

Angaben ohne Gewahr / Anderungen vorbehalten



http://www.Landkreis-Restaurant.de
mailto:lamped@lkos.de

