
 
 

 
 

www.Landkreis-Restaurant.de 

LANDKREIS RESTAURANT OSNABRÜCK GmbH & Co. KG 
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FÜR JEDERMANN 

Öffnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13,45 Uhr  
Speiseplan für den Zeitraum: jetzt aber 01.12—05.12  2025 

 
Geschäftsführer: 
Dietrich Lampe 

Fon: 0541/5011064 
Fax: 0541/5281107 
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Eintopf € Hauptgerichte € Sättigungsbeil. € 
Gemüse-
beilagen 

€ Dessert € 
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Grünkohleintopf,
A,G,L,M 
wer möchte mit 
Wurst. P 

6,- 

Hähnchenbrustfilet A,mit Avocadospalten und einer sauce 
Chorn A,F,G,L 
(Tomatisierte Hollandaise)  

7,50- Pilawreis 1,- 
Brokkoligemüse 
mit Sojasauce 

1,- 

Tagessalat 1,- Deftige Frikadelle (½ und ½ versteht sich) A,F,G,L Waldmanns 
Art mit einer Pilz-Pfefferrahmsauce   

7,50- 
Röstkartoffeln 

 
1,- 

Brüssler-
Rosenkohl 

1,- 

Zum Salat reichen wir: Pellkartoffeln mit Trüffel-Schmand,A,G 6,50 Tagessalat 1,- 
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Bayrischer 
Weißkohleintopf 
,A,G,L,M mit Süßen 
Senf mit und ohne 
BockwurstP 

6,- 

Schlankwelsfilet  A,C,in Pankomehl gebacken auf  einem 
milden Holländischen Lauchgemüse A,G,L, Dienstag ist 
Fischtag  

7,50- 

Kartoffelpüüh 
A,G,L mit 

Röstzwiebeln 

1,- 
Sauerkraut 

A 
1,- 

Tagessalat 1,- Bayrischer Leberkäse L,M, mit Musik/ Zwiebeln/ und einer 
Süßensenfsauce A,G,L, Spiegelei  

7,50- Butterkartoffeln 
 

1,- 
Leipziger Allerlei 1,- 

Zum Salat reichen wir: Vegetarische Frühlingsrolle A,F,L 6,50 Tagessalat 1,- 
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Schnippelbohnen
eintopf A,G,L,M 

mit WurstP 

6,- 

Süßkartoffelgnocchi A,G,C mit Kürbis, frischen Grünkohl, 
Sonnenblumenkernen und einer Bearnaise  vegetarisch zum 
fast  Wochenende  

7,50- Butterkartoffeln 1,- 
Delikatess-

bohnen 
1,- 

Tagessalat 1,- 
Paprikarahmschnitzel A,C,G vom Schweinelachs  mit Ajvar / 
Pilzen und Gartenkräutern A,L 

7,50- Kartoffel- 
Kroketten 

A,C 

1,- 
Finger-Möhren 1,- 

Zum Salat reichen wir:ein Linsenbratling A,C,L 6,50 Tagessalat 1,- 
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Steckrüben-
Kartoffel-Eintopf 
A,G,L,M 
mit „heißmacher“  
Wurst P 

6,- 

Der gute Oldenburger Forstamt Grünkohl: A,G,L,M mit 

geräucherter Mettwurst, Kohlwurst L,M  und Kasseler   
8,50- Röstkartoffeln   1,- 

Kaiserliches 
Gemüse 

1,- 

Tagessalat 1,- Thailändisches Hähnchecurry A,F,G,L mit frischem Spinat, 
Kokos und etwas schmand  

7,50- 
Risotto 1,- 

Blumenkohl  
Mit Limetten 

1,- 

Zum Salat reichen wir heute: ein Kartoffelrösti A,C,F,L2,1 6,50 Tagessalat 1,- 
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Holsteiner 
Kartoffeleintopf 
A,G,L,M mit und 
ohne BockwurstP  

6,- 

Fischfilet A,C,M mit einer Zitronen-Buttersauce Freitag ist 
Fischtag  

7,50- Schnittlauch-
Kartoffeln 

 

1,- 

Mischgemüse 1,- 

Tagessalat 1,- 

Überraschungsgericht, leckeres aus den Landkreistöpfen  Tagessalat 1,- 

Täglich Tagessuppe zum Preis von 1,-                                  …  und für Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce, A G M / Ketchup                                                                                                                                                                                                                                                    

Täglich Salatbuffet & Obststand, Angaben ohne Gewähr / Änderungen Vorbehalt Kenntlichmachung von Zusatzstoffen Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan A-R 

http://www.landkreis-restaurant.de/
http://www.google.de/imgres?sa=X&rls=com.microsoft:de:IE-SearchBox&rlz=1I7MXGB_deDE512&biw=792&bih=467&tbm=isch&tbnid=SHGt821gTlfHtM:&imgrefurl=http://www.veganisation.de/&docid=yb0Mb2x5ZrjOEM&imgurl=http://www.veganisation.de/mediafiles/Bilder/logo-veggie%2Btxtkopie.JPG&w=3794&h=3973&ei=OtaeUqL_BIiO7QbF6IC4BQ&zoom=1&iact=rc&dur=63&page=4&tbnh=139&tbnw=132&start=49&ndsp=21&ved=1t:429,r:51,s:0,i:249&tx=35&ty=73
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