
    
 
 

 

 
 

www.Landkreis-Restaurant.de 

LANDKREIS RESTAURANT OSNABRÜCK GmbH & Co. KG 
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FÜR JEDERMANN 

Öffnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr  
Speiseplan für den Zeitraum: 12. Januar bis zum 16. Januar 2026 

 
Geschäftsführer: 
Dietrich Lampe 

Fon: 0541/5011064 
Fax: 0541/5281107 

o.01727833846 

 .02 
2026 

 
Eintopf €                                            Hauptgerichte € 

Sättigungs-
beilagen 

€ 
Gemüse-
beilagen 

€ Dessert € 
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Steckrüben-
Kartoffeleintopf 
mit o. ohne Wurst 
P 

6,- 

Mehlierter Schlankwels auf  einem warmen Rote Beete Humus 

A,F,G,L, Fisch nach Weihnachten  geht immer 
7,50 Dillkartoffeln 1,- 

Blumen-
kohlgemüse 

1,- 
 

Tages-
dessert 

1,- Schweinefiletgeschnetzeltes A G L M,P „Züricher Art“ mit 
Champignons in einer Kräutersauce und einem schuß Sahne . 

7,50 
Röstinchen 

A,C,G 1,- 

Erbsen in Rahm 
A,G 

1,- 

Heute zum Salat:Eine Gemüsefrikadelle mit Schmand 6,50  Tagessalat  
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 Hackfleisch-

Porreeeintopf 
A,F,G,L,M mit 
Schmelzkäse 
und Kartoffeln  

6,- 

Kürbisfalafel auf einem Ingwer-Gemüseragout A,F,G,L,und 
frischen Gemüsechips,  Natürlich Vegetarisch  

7,50 
Peterskartoffeln 

 
1,- Ofengemüse 1,- 

Tages-
dessert 

1,- Indisches Hühnerfrikassee A,F,G,L ,mit grünem Curry, Kokos, 
Sojasauce und Sprossengemüse 

7,50 

Zitronenreis 1,- 

Broccoligemüse 1,- 

Heute zum Salat: kleines Schweinesteak Strindberg A,G,L,M 6,50 Tagessalat 1,- 
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 Linsen-
Kartoffeleintopf 
und wer mag mit 
Bockwurst 
PA,F,G,L,M 

6,- 

Aus der Cocotte: Gnocchis A,C,F,G,mit frischer roter Beete, 
Brokkoli sauce Bearnaise und Mozzarella gratiniert 

7,50 
Wedges-

kartoffeln A,C,G 
1,- 

Kaiserliches 
Gemüse in 
Hollandaise 

1,- 

Tages-
dessert 

1,- ,Schweineschnitzel „Jäger Art“ A,F,G,L,M mit frischen 
Champignons in Kräuterjus 

7,50 
Schnittlauch-

kartoffeln 
1,- 

Bohnen-
Tomatengemüse 

mit Knoblauch 

1,- 

Heute zum Salat: Calamari mit Ajoli A,F,G,M 6,50 Tagessalat 1,- 
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Erbsen-
Kartoffeleintopf 
A,F,G,L,M mit 
Bock- oder 
Mettwurst P 

6,- 

Oldenburger Grünkohl A G L M,P mit geräucherter wie frischer  
Mettwurst, und Kasseler, sie bestimmen die Portion ; ach ja wer 
möchte natürlich auch Senf !! 

8,50 

Kleine 
Kartoffelpfannkuc
hen A,C,G 

1,- 
Rosenkohl-

gemüse 
1,- 

Tages-
dessert 

1,- Erstmalig bei uns: Wildschweingoulasch AUS DER Keule 
Hand geschnitten G L M,P mit Waldpilzen in einer einem 
Akazienhonigjus,/ist das noch Kantine.. 

7,50 
Butter- 

kartoffeln 
1,- 

Preiselbeer-
Basamicorotkohl 

A 

1,- 

Heute zum Salat. Ein Falafel spieß A,C,G, mit Kräuterquark  1 6,50 Tagessalat 1,- 
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Pichelsteiner 
Eintopf mit 
Bockwurst 
PA,F,G,L,M 

6,- 
Mehliertes Fischfilet A,F,G,L, mit einem Pastinakenpüree  7,50 Gebackene 

Rosmarin-
Kartoffeln 

1,- 

Gemüsegratin in 
Hollandaise 

1,- 
Tages-
dessert 

1,- 
Surprise…wieder leckere Überraschung aus den Landkreistöpfen  OS-Salatmix 1,- 

Täglich Tagessuppe zum Preis von 1,- … und für Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce, A G M / Ketchup Täglich Salatbuffet & 
Obststand, Angaben ohne Gewähr / Änderungen Vorbehalt Kenntlichmachung von Zusatzstoffen Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan A-R 

P= Phosphat  
 
 

http://www.landkreis-restaurant.de/
http://www.google.de/imgres?sa=X&rls=com.microsoft:de:IE-SearchBox&rlz=1I7MXGB_deDE512&biw=792&bih=467&tbm=isch&tbnid=SHGt821gTlfHtM:&imgrefurl=http://www.veganisation.de/&docid=yb0Mb2x5ZrjOEM&imgurl=http://www.veganisation.de/mediafiles/Bilder/logo-veggie+txtkopie.JPG&w=3794&h=3973&ei=OtaeUqL_BIiO7QbF6IC4BQ&zoom=1&iact=rc&dur=63&page=4&tbnh=139&tbnw=132&start=49&ndsp=21&ved=1t:429,r:51,s:0,i:249&tx=35&ty=73


 


