
 
 
 

 

 
 

www.Landkreis-Restaurant.de 

LANDKREIS RESTAURANT OSNABRÜCK GmbH & Co. KG 
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FÜR JEDERMANN 

Öffnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr   
Speiseplan für den Zeitraum:02. Februar bis zum 06. Februar 2026 

 
Geschäftsführer: 
Dietrich Lampe 

Fon: 0541/5011064 
Fax: 0541/5281107 
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Eintopf € Hauptgerichte € 
Sättigungs-

beilagen 
€ 

Gemüse-
beilagen 

€ Dessert € 
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Weißkohlkartoffel

-Eintopf AG,L,M 
mit Mettwurst 
o.Bockwurst  

6,- 

Butterzarter Schweinelachsbraten AG,L,M in Blätterteigkruste 
mit Spinatmantel, dazu eine Tomaten-Oreganosauce  

7,50- 
Balkanreis mit 

glatter Petersilie 
1,- 

Paprika-
Maisgemüse  

1,- 

Tagessalat 1,- Pasta mit A,G,L,M mit Spinat, Mozzarella in einem Kräuterrahm 
wer möchte auch noch Parmesan dazu. 

7,50- 
Kartoffel-
püüühhA, 

C,L 1,- 

Blumenkohl  1,- 

Heute zum Salat: Mais-Tortilla mit Hachfleisch oVegetarisch 
gefülltA,G,L,M 

6,50  Tagessalat 1,- 

D
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 Chili con Carne 

A,G,L,M,mit 
Hackfleisch 
Und einem 
Bohnenragout 

6,- 

Schlankwelsfilet  AG,L,M in einer Mehl-Kräuterkruste auf 
einem Curry-Linsenragout  

7,50- 
Schnittlauch-
kartoffeln  5 

1,- Broccoligratin  1,- 

Tagessalat 1,- 
Griechisches  Schweineschnitzel AG,L,M mit Hirtenkäse und 
Ruccula gefüllt, dazu eine Jus 

7,50- 

Röstkartoffeln 1,- 

Leipziger Allerlei 1,- 

Heute zum Salat: Hausmacher Frikadelle mit Paprika und 
Tomatenfüllung A,G,L,M 

6,50 Tagessalat 1,- 
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 Curry-Reis-
Eintopf mit Frucht 
und A,G,L,M 
Hähnchenwürfel, 
süß-sauer 
abgeschmeckt  

6,- 

Friesisches  Hühnerfrikassee AG,L,M, mit Spargel, Pilzen,in 
einer Weißwein-Worchestersauce  

7,50- 
Pilawreis mit 
Sprossen2 

1,- Kohlrabi 1,- 

Tagessalat 1,- Aubergine-Zucchini Lasagne A,C,F,G,L in Scheiben geschnitten 
gegrillt, 
mit Tomate-Mozzarella und Pesto gefüllt dazu ein Joghurt 

7,50 Twister-
kartoffeln 

1,- 
Feine Erbsen 1,- 

Heute zum Salat:  ein Gemüseschnitzel A,C,G,Lmit Schmand 6,50 Tagessalat 1,- 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 

Erbsen-
Kartoffeleintopf 
AG,L,M mit 
Kartoffelwürfel 
und wer mag 
Wurst 1,2 

6,- 

Zum letzten male Grünkohl AG,L,M zum sattessen mit dreierlei 
Sorten Fleisch und den guten Senf 

8,50- Röstkartoffeln 1,- 
„Wonne“-Kraut 

AG 
1,- 

Tagessalat 1,- Winterliches Hirschragout AG,L,M (aus der Keule 
Handgeschnitten) 
Mit Waldpilzen in Preiselbeerrahm  

7,50 Kroketten 
A,C,L 

1,- 

Winterlicher 
Rosenkohl 

1,- 

Heute zum Salat: eine Hausgemachte Spinat Quiche A,C,G,L 6,50 Tagessalat 1,- 
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Gemüseeintopf 
AG,L,M mit o. 
ohne Wurst  

6,- 

Wirsingroulade AG,L,M mit anständig Hackfleisch und einer 
Schwarzbiersauce 

7,50- 
Kartoffelpüüühh 1,- 

Rotkohl, ein 
Muss 

1,- 
Tagessalat 1,- 

Surprise…wieder leckere Überraschung aus den Landkreistöpfen 6,50 OS-Salatmix 1,- 

Täglich Tagessuppe zum Preis von 1,- … und für Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce, A G M / Ketchup Täglich Salatbuffet 
& Obststand, Angaben ohne Gewähr / Änderungen Vorbehalt Kenntlichmachung von Zusatzstoffen Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan A-R 

http://www.landkreis-restaurant.de/


 


