
 
 

 

 
 

www.Landkreis-Restaurant.de 

LANDKREIS RESTAURANT OSNABRÜCK GmbH & Co. KG 
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FÜR JEDERMANN 

Öffnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr  
Speiseplan für den Zeitraum: 18. Mai bis zum 22. Mai 2026 

 
Geschäftsführer: 
Dietrich Lampe 

Fon: 0541/5011064 
Fax: 0541/5281107 

01727833846 

 20 
2026 

Eintopf € Hauptgerichte € 
Sättigungs-

beilagen 
€ 

Gemüse-
beilagen 

€ Dessert € 

M
o

n
ta

g
 Kartoffel-

Laucheintopf 
A,F,G,L,M, mit 
Gemüsestreifen 
und Bockwurst  

6,- 

Italienische Hackfleischfrikadelle mit Mozzarella, Tomate, 
Oregano,  A,C,F,L, und einer Preiselbeeresauce  

7,50 
Kartoffel-

krokettenA,C, 
1,- 

Rosenkohl 
gemüse 

1,- 

Tages-
dessert 

1,- Pasta alla „Popey“ A,F,G,L,M mit frischem Spinat, Mozzarella 
und Tomate in Basilikumsausauce 

7,50 
Käsespätzle mit 

Röstzwiebeln 
A,C,GL, 1,- 

Euromix 1,- 

Heute zum Salat: eine Kartoffeltasche A,C,G,mit Frischkäse 6,50  Tagessalat 1,- 

D
ie

n
s
ta

g
 Wirsing-

Kartoffeleintopf 
A,F,G,L,M mit o. 
ohne 
Würstchen 

6,- 

Hokifilet  in Kräuter-Brösel Panade A,F,G,L, bei dem schitt 
Wetter , auf einem cremigen Spinat-Spargelragout Gemüse, 

7,50 
Petersilien-

Kartoffel 
1,- Honigerbsen 1,- 

Tages-
dessert 

1,- Frischer Spargel umhüllt von einem  grünen Omlett ( mit allerlei 
Kräutern) und einer  sauce Chorn/ man klingt das gut    

9,- Schwedische 
Kartoffeln 

1,- 
Mandelbrokkoli 1,- 

Heute zum Salat: 2 St.Hähnchenunterkeulen f,l,,n 6,50 Tagessalat 1,- 
 

M
it

tw
o

c
h

 

Linsen-Kartoffel- 
Eintopf 
A,F,G,L,M mit 
Mettwurst  

6,- 

Hähnchenbrust alla Caprese  A,F,G,L,mit Kirschtomaten, Spinat 
und Mozzarella, dazu ein Hausgemachtes Pesto,  

7,50 Limettenreis!  1,- Zwiebelbohnen 1,- 

Tages-
dessert 

1,- Zwiebelschnitzel vom Schwein A,F,G,L,M mit blonden Kräuter 
Zwiebeln dazu Schwarzbiersauce  

7,50 Kartoffel- 
KrokettenA,C,G

, 

1,- 

Schmorkohl 
A,C,G, 

1,- 

Heute zum Salat: Reibekuchen a,c,g,l,mit Apfelscheibe und 
Preiselbeeren 

6,50 Tagessalat 1,- 

D
o

n
n

e
rs

ta
g

 Hühnersuppen-
Topf  
A,F,G,L,M mit 
Kokos, 
gebratenem Ei, 
Reis und 
Asiagemüse  

6,- 

Frischer Glandorfer Spargel mit Hollandaise und einem 
Lachstartar ( mit Frischkäse, Gurke, Dill und Zitrone) 

9,- 
Röstinchen 

A,C,G, 
1,- 

Zitronen- 
Brokkoli 

1,- 

Tages-
dessert 

1,-  Marinierter Hirtenkäse A,C,F,G,mit Apfelscheibe, Preiselbeeren  
auf einem Linsen-Rucolabett  
 
 

7,50 
Kräuter 

kartoffeln 
1,- 

Honig- 
Rotkohl A; 

1,- 

Heute zum Salat: gefüllte Tacos A,F,G,L,mit Mexicosalat 6,50 Tagessalat 1,- 

F
re

it
a

g
 

Holsteiner- 
Kartoffeleintopf 
A,F,G,L,M mit o. 
ohne Bockwurst 

6,- 
Merlanfilet auf einem Spinat-Spargelragout 7,50 Kartoffeln 

A,C,G, 
1,- 

Gemüsegratin 
 

1,- Tages-
dessert 

1,- 

Überraschungsgericht-  Surprise aus den Landkreistöpfen  Tagessalat 1,- 

Täglich Tagessuppe zum Preis von 1,- … und für Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce, A G M / Ketchup Täglich Salatbuffet, Angaben ohne Gewähr / Änderungen 
Vorbehalt Kenntlichmachung von Zusatzstoffen Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan A-R 
Öffnungszeiten: Mo-Fr 12.00 Uhr bis 13 Uhr 45 
www.Landkreis-Restaurant.de       P= Phosphat 

http://www.landkreis-restaurant.de/
http://www.landkreis-restaurant.de/
http://www.uni-weimar.de/projekte/netzwerke/netzwerke/reisefieber/HenrikeHiersig_Maerchenland/geschichten/102Huehnchen4.gif
http://www.uni-weimar.de/projekte/netzwerke/netzwerke/reisefieber/HenrikeHiersig_Maerchenland/geschichten/102Huehnchen4.gif


 


