
 
 

 

 
 

www.Landkreis-Restaurant.de 

LANDKREIS RESTAURANT OSNABRÜCK GmbH & Co. KG 
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FÜR JEDERMANN 

Öffnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr  
Speiseplan für den Zeitraum:06. Juli bis zum 10. Juli2026 

 
Geschäftsführer: 
Dietrich Lampe 

Fon: 0541/5011064 
Fax: 0541/50161064 
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2026 

Eintopf € Hauptgerichte € Sättigungsbeil. € 
Gemüse-
beilagen 

€ Dessert € 
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Steckrüben- 
Kartoffeleintopf 
A,G,L,M m. 
Wurst 

6,- 

Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel A,G,L,M mit einer 
Blaubeeren-Currysauce /Typisches Hochzeitsessen/ 

7,50- 
   Kroketten 
       A,C 

1,- 
Ingwer- 

Möhrchen 
1,- 

Tages-
Dessert 

1,- Pasta Tonno A,C,F,G,L,mit Thunfisch in einer Frischkäse-
Sahnesauce und wer möchte mit Parmesan  

7,50- Reis 
1,- 

Leipziger Allerlei 1,- 

Heute zum Salat: Hähnchenspieß in BBQ Kruste F,G,L, 6,50  Tagessalat 1,- 

D
ie

n
s
ta

g
 

Hühnersuppenei
ntof A,G,L,F 
Mit Einlage 

6,- 

 Gemüse Falafel auf einem Kräuter-Paprikahumus A,G,L,M 
mit einem Türkischen Joghurt und Gemüsechips   

7,50- Gemüsereis 1,- 
Brokkoli mit 

HollandaiseA,C,
G 

1,- 

Tages-
Dessert 

1,- Schlankwelsfilet in Pankokruste auf einem Hirtenkäse-
Rahmspinat A,G,L,M  

7,50 

Dillkartoffeln 1,- 

Erbsen 1,- 

Heute zum Salat: Ofenkartoffeln mit einem Trüffelschmand 

A,G,L 
6,50 Tagessalat 1,- 
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Möhren-
Kartoffeleintopf 
A,G,L,M mit oder 
ohne Bockwurst   

6,- 

 Dicke Bohnen A,G,L,M mit gut Bohnenkraut, durchwachsenen 
Speck Und einer geräucherten Mettwurst. Auch im Sommer 
ein Hit  

8,- Röstkartoffeln 1,- 
Blumenkohl-

gemüse 
1,- 

Tages-
Dessert 

1,- Schweineschnitzel „ala John Wayne“ A,G,L,M,in BBQ Kruste  
mit Tomate, Bacon und Röstzwiebeln. 

7,50 

Petersilien-
kartoffeln 

1,- 

Rosenkohl 
gemüse 

1,- 

Heute zum Salat, gegrillte Aubergine mit einer 
Trüffelmayonaise A;G,L, 

6,50 Tagessalat 1,- 
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Wirsing-
Kartoffeleintopf 
A,G,L,M mit oder 
ohne Wurst 

6,- 

Kosakenragout aus der  Rindkeule A,G,L,M  mit frischer 
Kohlsorten, Gewürzgurke Paprika und einem schuss Rotwein 

7,50 
Röst- 

Kartoffeln- 
 

1,- Speckbohnen 1 1,- 

Tages-
Dessert 

1,- Tagliatellegratin mit Lachs A,C,G,L, frischen Brocckoliröschen 
und einem Buratta gratiniert 

7,50- 
Röstinchen 1,- 

Balkangemüse 1,- 

Heute zum Salat: geb.Camembert A.C ,G mit Preiselbeeren 6,50 Tagessalat 1,- 
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 Holsteiner 
Gemüseeintopf 
A,G,L,M mit o. 
ohne Wurst 

6,- 

Paniertes Schollenfilet A,C,G,L mit einer Speck-Zwiebelsauce   7,50- 
„Peter“- 

Kartoffeln 
1,- 

Mischgemüse 1,- 
Tages-
Dessert 

1,- 

Überraschung aus den Töpfen der Landkreisküche  Tagessalat 1,- 

Täglich Tagessuppe zum Preis von 1,-                                  …  und für Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce, A G M / Ketchup                                                                                                                                                                                                                                                    

Täglich Salatbuffet & Obststand, Angaben ohne Gewähr / Änderungen Vorbehalt Kenntlichmachung von Zusatzstoffen Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan A-R 

 

http://www.landkreis-restaurant.de/


 


