
 
 

 
 

www.Landkreis-Restaurant.de 

LANDKREIS RESTAURANT OSNABRÜCK GmbH & Co. KG 
EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FÜR JEDERMANN 

Öffnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr  
Speiseplan für den Zeitraum: 03. August bis zum 07. August  2026 

 
Geschäftsführer: 
Dietrich Lampe 

Fon: 0541/5011064 
Fax: 0541/5281107 

 

32 
2026 

Eintopf € Hauptgerichte €  € 
Gemüse-
beilagen 

€ Dessert € 
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Weißkohlkartoffel
eintopf A,G,L,M 
mit oder ohne 
Wurst  

6,- 

Gebackenes Hähnchenbrustfilet A,C,F,G,L, in Mango-
Sesamkruste mit einer Holländischen Käse-Lauchsauce  

7,50 Butterreis 1,- Leipziger Allerlei 1,- 

Tages- 
dessert 

1,20- Nudelauflauf mit einiges an Hackfleisch, Basilikum und Gouda 
gratiniert natürlich auch Vegi zu haben 

7,50 Dampfkartoffeln 
1,- 

Rahmkohlrabi 
A,G 

1,- 

Heute zum Salat:Ofenkartoffel A,C,G mit Avocadoschmand  7,-  Tagessalat 1,20- 
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 Hausmacher 

Goulschsuppe 
F,L,M mit 
Rindfleisch 
Pilzen und 
Paprika 

6,- 

Ein Schlankwels ! mit einer Panko-Kräuterkruste A,G,L,M,C auf 
einer  Kressecremesauce Dienstag ist Fischtag!!  

7,50 Tomatenreis 1,- Balkangemüse 1,- 

Tages- 
dessert 

1,20- 
Leichte Hähnchenpfanne A,C,F,G,L,M, mit allerlei Gemüse 
(Zucchini, Möhren, Broccoli, Paprika) und dazu einen 
Trüffelschmand  

7,50 Kräuter-
Kartoffel 

 

1,- 

Fingermöhren 1,- 

Heute zum Salat: Hausmacher Frikadelle,C,L,M 7,- Tagessalat 1,20- 

M
it

tw
o

c
h

 

Hühner-
suppentopf mit 
reichlich Einlage 
F,L 

6,- 

Landkreiskrüstchen Schweinerückenschnitzel A,C,G,L,M mit 
blonden Zwiebeln und einem Spiegelei, dazu eine 

Senfsauce 

7,50 
Kartoffel-

kroketten A,,C 
1,- Brokkoli 1,- 

Tages- 
dessert 

1,20- 
Vegetarische Spinatknödel mit Parmesankruste A,G,L,M auf 
einem Waldpilzragout mit allerlei Kräutern  

7,50 Oliven- 
Kartoffeln 

1,- 
Rosenkohl 1,- 

Heute zum Salat: Tintenfischringe mit Ajoli C,A,G 7,- Tagessalat 1,20- 
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 Tortellini-
Gemüseeintopf 
A,G,L,M in 
Tomatensugo 
mit oder ohne 
Bockwurst 

6,- 

Soldatenessen:  Spießbraten A,G,L,M mit würziger Füllung 
,Senfkruste Und einer Schwarzbiersauce  

7,50 
Schnittlauch- 

Kartoffeln 
1,- 

Preißelbeer- 
Rotkohl A 

1,- 

Tages- 
dessert 

1,20- Kürbisfalafel auf einem rote Beete Humus und einem Tomaten-
Mozzarellaspieß A,F,G,L, Natürlich Vegetarisch                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       

7,50 Ein 
Rotenlinsen-

Kartoffelpüree  

1,- 

Blumenkohl 1,- 

Heute zum Salat: eine Vegetarisches Gemüseschnitzel G,M,L 7,- Tagessalat 1,20- 

F
re

it
a

g
 Pichelsteiner 

Gemüseeintopf 
A,G,L,M mit 
Bockwurst 

6,- 

Haus eingelegter butterweicher Rinderbraten L,M mit einer 
Traum Sauce,  

8,- 
Spätzle A,C 1,- 

Rotkohl A 1,- Tages- 
dessert 

1,20- 

Überraschungsgericht-  Surprise aus den Landkreistöpfen   1,20- 

Täglich Tagessuppe zum Preis von 1,- … und für Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce, A G M / Ketchup Täglich Salatbuffet & 
Obststand, Angaben ohne Gewähr / Änderungen Vorbehalt Kenntlichmachung von Zusatzstoffen Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan A-R 

 

http://www.landkreis-restaurant.de/


 


