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LANDKREIS RESTAURANT OSNABRUCK GmbH & Co. KG

EIN ETWAS ANDERES RESTAURANT FUR JEDERMANN
Offnungszeiten: wochentags 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr
Speiseplan fur den Zeitraum 17. August bis zum 21. August 2026

Geschaftsfihrer:

Dietrich Lampe

Fon: 0541/5011064
Fax: 0541/5281107

34 . . . Gemuse-
Beilagen .
2026 Eintopf € Hauptgerichte € g € beilagen € Dessert €
] Hahnchenbrustfilet A F L G auf einer Karamellisierter Ananas und 7 50- Dillkartoffeln 1- Honi 1-
Schnippelbohne Kokoscurry sauce leicht und bekémmlich : : rlonig- :
o |[NAGLM/ Mdhrchen
& | Kartoffeleintopf . _ . . , Tages-
S | mit /ohne 6,- | Pasta Funghi, A,C,G,L,mit einem Ragout von Pilzen in 7 50- Twister Mexikogemiise | 1.20- Dessert 1,20-
g Sahnesauce und allerlei Krautern / wer méchte Parmesan ' Pommes A g ' A
Wurst P 1-
Heute zum Salat: einen Salat 7- Tagessalat 1-
o Schlankwelsfilet A C G leicht mehliert auf einem Hirtenkése- 7 50- Paprikareis 1- Brokkoli 1-
o | Wirsing- Blattspinat angerichtet/ Gesund und lecker durch den Dienstag. ' P ’ ’
8 | Kartoffeleintopf Tages-
7]
S AGLM 6,- | schweinefiletgeschnetzeltes A F G L mit Rahmchampignons und | 7,50- - Rosenkohl mit |, _ Dessert 1,20-
A Mit / ohne Wurst Bergkase gratiniert, Krauter diirfen nicht fehlen - Petersilien- 1- Rostzwiebeln ' A
P Kartoffeln '
Heute zum Salat: Hahnchenbrust A L % in Pesto eingelegt 7,- Tagessalat 1,20-
Linsen- Schweineschnitzel ACL M & “Bayrischer Art “ mit ei liRen- Kartoffel-
. yrischer Art “ mit einer SiiRen artoffe ) . . i
< | Kartoffeleintopf Senfkruste und Dunkelbiersauce 7,50 Kroketten A L Kaisergemuse |1,
o |AGLMmit ~ — - Tages-
2 |frischen 6,- | Gemuseragout AF G L S mit einem Tofu {gmlt Sesam, braunem 7 50 Kohlrabi 1. Dessert 1,20-
£ | Liebstockel Zucker, Sojasauce gewiirzt, gebraten) % ’ Dampfkartoffeln | 1,- ' A
= »Veggi“ oder ) 7z .
mit Mettwurst P Heute zum Salat: Frithlingsrolle®™ mit Sweet-Chilisauce, A C N 7, Tagessalat 1,20-
> Geschmorte Rinderroulade A,F,L,M Oma Roschens Art“ mit Schnittlauch- Preiselbeer-
& | Karotten- Gewdurzgurke, 8- KartoffelnA L- rotkohl L-
o | Kartoffeleintopf Speck, Zwiebelflllung und einer sauce Robert Tages-
@ |AGLMmit 6,- |Ein Italienisches Spargel Cordon bleu A,C G L Spargel in Kase - Dessert | 1,20-
c ) . -
S Bockwurst P Schinken gerollt und in einer Parmesanhiille gebraten 750 | Kartoffelrsster 1- Feine Erbsen |1, A
a Heute zum Salat: eine Frikadelle A F G L mit Mostrich 7,- Tagessalat 1,20-
Pichelsteiner Geb. Schollenfilet A,C,G,L,mit einer Dill-WeilRweinsauce/ i
§ Gemiiseeintopf Freitag ist Fischtag 7,50- Krauter Apfelrotkohl L- Tages-
T |AGLMmit 6,- - ) Kartoffeln 1,- Dessert 1,20-
L | Bockwurst P Uberraschnungsgericht ACG Tagessalat 1,20- A

Taglich Tagessuppe zum Preis von 1,-

Taglich Salatbuffet & Obststand

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen Allergene siehe Plakat neben dem Speiseplan A-R P=Phosphat

. und fur Unentschlossene: Currywurst und/oder Pommes mit Frittensauce, A G M/ Ketchup

Angaben ohne Gewéhr / Anderungen Vorbehalt
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